
⽇� ��時：２０２４年８⽉２０⽇(⽕)�１０：３０〜１４：３０(予定)

開催場所：Auberge�TOKITO��(JR南武線�⻄国⽴駅下⾞1分）

     https://www.aubergetokito.com/

対�� � � � � �象：⽴川市内の⼩学校に通う5年⽣〜６年⽣

�� � � � � � � � � � � � � � �※保護者(１名)同伴でのご参加をお願いいたします。

定�� � � � � �員：８名 ※お申し込み多数の場合は抽選とさせていただきます。�
� � � � � � � � � � � � � �   ご参加いただく⽅には７⽉28⽇(⽇)までに詳細のご連絡をいたします。�

� � � � � � � � � � � � � �   なお、抽選の場合には当選者のみのご連絡とさせていただきますので、ご了承ください。

参�加�費�：500円（当⽇会場にて現⾦でお⽀払いいただきます）�

申込⽅法：スマートフォン等で右記QRコードを読み取って、

     申込フォームから必要事項を記⼊の上、お申し込みください。

申込締切：７⽉21⽇(⽇)までにお申込みください。
内�� � � � � �容：Auberge�TOKITOの⼤河原シェフからちらし寿司の作り⽅を聞き、
     実際に⽣きている⾞海⽼を調理し、⾷材の⼤切さや調理の楽しさを学びます。
     調理したちらし寿司は保護者の⽅に提供し、お召し上がりいただきます。

注意事項：えび、卵、ごま、⼤⾖、⼩⻨を使⽤する予定です。(※⾷材が変更される場合もございます）
     また、⽣⿂の取り扱いや包丁・⽕器の使⽤を伴う作業がございます。

立川とともに歩む企業である立飛グループは、次世代を担う地域の子

供たちに様々な体験の機会をつくる取り組みとして「とびたち∞ひろ

がるプロジェクト」を実施しております。今回同プロジェクトの第三

弾として、Auberge TOKITOのシェフである石井義典、大河原謙治

両氏から”料理人として働く楽しさ”を学び、体験する「世界で活躍

する料理人になろう」という企画を開催いたします。
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問い合わせ：㈱⽴⾶ホールディングス
広報部広報課 担当 梶塚・後藤 TEL：042 -536 -1111

世界で活躍する
料理⼈になろう
Auberge�TOKITOで�ちらし寿司�をつくる



Auberge TOKITO


